
2.���ロイヤル⽣チョコデコレーション
⼝解けの良い⽣チョコクリームにオレンジ果汁でほのかに⾹りを加えました。
お⼦様でも⾷べ易いようにアルコールは使⽤せずに、チョコの⾵味を
お楽しみ頂けます。
仕上げにミルクチョコのグラサージュでコーティングしました。
（写真は15cm)
お渡し可能⽇ 12/22∼12/25まで
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1.���プレミアムクリーム・デコレーション
北海道阿寒地区の地域限定、プレミアム⽣クリームを贅沢に使⽤。
⻄条産のいちご、冨⽟たまご、天然バニラなど選りすぐり素材に
こだわったフェアリー・テール プレミアム。
創業当初から品質を⽀えてきたの匠の技を象徴したデコレーション。
（⽣クリームにこだわりたい参照ください）（写真は15cm)
お渡し可能⽇ 12/16∼12/29まで（休⽇を除く）
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かわいく おいしい
クリスマスケーキは
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５．フェアリー・ストロベリー
好評のインスタ映えケーキ。
冨⽟たまごを使⽤したフワフワスポンジと苺果汁を
混ぜた⽣クリームでいちごのコンフィチュールをサンド。
お⼦様でも⾷べ易いケーキです。
仕上げにホワイトチョコレートの⽣チョコでコーティング。
（写真は15cm)
お渡し可能⽇ 12/22∼12/25まで
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３．チーズケーキ  
厳選したフレッシュチーズを使⽤して作られるチーズケーキ。
上品なチーズの⾹りと、⼝の中でとろけるしっとりチーズがたまりません。
（写真は15cm)
お渡し可能⽇ 12/22∼12/25まで
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４．ブッシュ�ドゥ�ノエル ショコラ
⾵味豊かなブラックココアを使⽤した柔らかなスフレ⽣地に、
⽣クリームと濃厚な⽣チョコを巻き込みました。
ショコラでコーティングしたキラキラノエル
お渡し可能⽇ 12/22∼12/25まで
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